ACETO DI VINO

DI BARDOLINO

BELLORA

serce 7959
FORMATO
051
AREA DI PRODUZIONE

Zone collinari veronesi del Lago di Garda.

VARIETA DELLE UVE

Corvina Veronese, Rondinella, Molinara

LAVORAZIONE

E ottenuto con lenta fermentazione da una particolare selezione del vino
Bardolino. Invecchiato attraverso un lungo affinamento in “carati” di Rovere.

ACIDITA TOTALE
7,59/ 11 (acido acetico).

DEGUSTAZIONE

Colore rosato limpido, profumo intenso. Sapore delicato, giustamente acido ed
armonico, con nota speziata data dal legno in cui viene affinato.

ABBINAMENTO

Grazie alla bilanciata acidita il nostro aceto é ideale per I'uso quotidiano in
cucina. Perfetto per il condimento di aperitivi, insalate e verdure.
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